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« LASAGNA O CANNELLONI AL RAGU
* CANNELLONI RICOTTA E SPINACI
* LASAGNA O CANNELLONI CON CARCIOFI
* PARMIGIANA DI CARCIOFI O DI MELANZANE
« CREPES CON FIORI DI ZUCCA, MOZZARELLA E ALIC]
* LASAGNA AL PESTO ALLA GENOVESE
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* POLPETTONE CLASSICO O D’AGNELLO O CAPRETTO - SEMPLICE O IN CROSTA CON: CARCIOFI
O SPINACI O PASQUALINO
+ COSCIO D'AGNELLO O CAPRETTO SENZA OSSO AFFUMICATO
* AGNELLO O CAPRETTO CONDITO AL PEPE ROSA O AL LARDO DI COLONNATA
* ROLLE D'AGNELLO O CAPRETTO CON: CARCIOFI O SPINACI O LARDO DI COLONNATA
* CORONA O ARISTA D’AGNELLO O CAPRETTO AL PEPE ROSA
+ SCOTTADITO D'AGNELLO O AGNELLONE MARINATE
* SPIEDINI D’AGNELLO O CAPRETTO
* TASCA DI VITELLO CON: CARCIOFI O PISTACCHI O RICOTTA, OLIVE VERDI, NOCI E PROSCIUTTO
COTTO O PASQUALINA
*+ BOCCONCINI D’AGNELLO O CAPRETTO ALLA CACCIATORA O CON CARCIOFI
* CORATELLA CON CARCIOFI
* MAIALINO CONDITO AL MIRTO
* ROTOLI DI PORCHETTA
* STINCO DI MAIALE CON FINOCCHIO SELVATICO
* ARISTA DI VITELLO O MAIALE DISOSSATA E RIMONTATA CONDITA AL PEPE ROSA O AL LARDO
DI COLONNATA
* ARISTA DI VITELLO CON CARCIOFI E SCAGLIE DI PARMIGIANO REGGIANO O CON PROSCIUTTO
CRUDO DI PARMA E SCAGLIE DI PARMIGIANO REGGIANO
* ARISTA DI MAIALE CON MELE, SPECK E PRUGNE O CON ARANCE, MELE E PERE
* CARCIOFI RIPIENI DI CARNE
* FILETTO DI MANZO IN CROSTA
« STINCO DI VITELLO AL PEPE ROSA

* PIZZE RUSTICHE CON: CICORIA O SPINACI O BROCCOLETTI O CARCIOFI (CON
L'’AGGIUNTA DI SALSICCIA SU RICHIESTA) O SCAROLA, OLIVE, CAPPERI, ALICI E
PINOLI O PASQUALINA
* CARCIOFI ALLA ROMANA, ALLA GIUDIA, A SPICCHI FRITTI
* CARCIOFI ALLA ROMANA IN CROSTA
« CAVOLO ROSSO CON SCAGLIE DI PARMIGIANO REGGIANO
* PUNTARELLE
* INSALATA DI CARCIOFI
* CORALLINA-CIAUSCOLO




